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250,000

국 빈

저
녁
코
스

이화원 특품 냉채
Yihwawon' Special Cold Dishes

梨花院特品拼盤

국내산 해삼 전복 제비집
Braised Sea Cucmber, Whole Abalone on Bird`s Nest

海蔘鮑魚燕窝

갈릭소스 활 가리비찜
Steamed Scallop with Garlic Sauce

大蒜帶子蒸

양갈비 흑후추소스
Grilled Lamb Ribs with Black Pepper Sauce

羊排骨 黑椒汁

북경오리
Roast Duck Skin in ‘Peking Style’

北京片皮鴨

고품불도장
Buddha Jumps Over the Wall (Bull-Do-Jang)

高品佛跳牆

진지
Noodles or Fried Rice

麵或飯

후식
Dessert

水果

2인 이상 주문가능. 10% 부가세 포함. 10% V. A. T is Included





보양스페셜

상기 이미지는 실제와 다를 수 있습니다.

갈릭 대맛조개 찜

쭈이샤(드렁큰 프라

운
)

백

화
고 치킨 스프

中 食 饗 宴



귀한 재료,부드러운 속살
  ‘대맛조개’특선

갈릭 대맛조개 찜

길쭉한 대나무를 닮아 죽합으로도 불리는 대맛조개는 

‘맛이 있어서 맛조개  라는 속설만큼 부드럽고 쫄깃한 맛이 일품입니다.

특히, 조선시대  향약집성방  에는 몸의 허약함을 보호하고

가슴 속 사열과 번민의 기를 다스린다고 기록되어 있습니다.

이화원의 특제 소스로 만든  갈릭 대맛조개 찜 

그 특별한 맛을 경험하세요.

’

’‘

’‘

山기운 한껏 머금은
보양 스프

백화고 치킨 스프

표고버섯 중 으뜸이라고 불려지는 백화고는

흑화고보다 더욱 쫄깃한 식감으로

미식가들에게 사랑받는 버섯으로 손꼽힙니다.

동의보감 속 허약한 기운을 돋아주는 닭고기와 버섯을 함께 

장시간 푹 쪄낸‘중화풍 치킨 스프’

백화고 향 가득 진한 풍미를 느껴보세요.

장수를 누린 덩샤오핑의
고급 보양식

쭈이샤(드렁큰 프라운)

드렁큰 프라운(술취한 왕새우)으로 불리는  쭈이샤  는

중국 8대 명주로 손꼽히는 소흥주와

대추, 인삼, 당귀 등 전통 한방재료를 넣고 은은하게 끓인

중국의 대표적인 고급 보양식입니다.

’‘
















